Unsere heutigen
Empfehlungen

Gebratene Jakobsmuscheln an Topinambur-Créme
mit Haselniissen und Rosenkohlblattern 24,00

Geflugel Consommé mit Sherry und
getruffelter Maishahnchenbrust 24,00

Végétarien du jour 30,00

Seeteufel-Médaillons auf einem Purée
von weifen Bohnen mit Kapern und Broccoli 38,00

Kabeljau mit gebratenem Speck an
Graupen und jungem Grunkohl 34,00

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust mit
Rahmwirsing und Herzogin-Kartoffeln 38,00

Geschmortes vom Hirsch wie in der Provence:
Daube Provencale an Petersilien-Kartoffeln 36,00

Unser Rinderfilet mit Portwein-Jus,
Kartoffelptree und herbstlichem Gemtse 42,00

Preise in EURO inkl. MwSt



