
 

Preise in EURO inkl. MwSt 

Wochenempfehlung 
 

Unsere Wochenempfehlungen komponieren wir täglich neu  
mit Zutaten und Beilagen, die uns morgens auf dem Markt ins Auge fallen. 
Suchen Sie sich Fisch, Fleisch, Salat oder ein Gemüsegericht Ihrer Wahl aus,  

und lassen Sie sich von uns überraschen! 
 

Avocado-Kiwi Tatar, Jakobsmuscheln kurz gebraten an Orangen Vinaigrette 
19,00 

 
Linsen-Mango-Salat mit Ziegenkäse, Feldsalat und gerösteten Haselnüssen  

21,00 
 

Végétarien du jour   
30,00 

 
Wolfsbarschfilet Bouillabaisse-Sud mit Safran Kartoffelpüree und Brokkoli 

 34,00 
 

Hirschkalbsrücken rosa gebraten mit Rahm-Wirsing und Kürbis Püree 
34,00 

Unser Rinderfilet mit Portwein-Jus und Drillings-Kartoffeln  
45,00 

 
Chateaubriand für zwei Personen     

110,00 


