@

Galamenu

« wie Gott an Silvester in Frankreich »

11. Dezember 2023

Amuse-bouche

Jakobsmuscheln auf Wasabi-Tonka-Créme

mit Karottengemuse und korsischer Clementine

Mit Tandoori-Gewtrzen gebratene Médallions vom kanadischen Lobster
an feiner Hummercréme mit Parmigiano Reggiano und frischem Basilikum

Sautiertes Rinderfilet mit Entenstopfleber
an einer Mousseline von Truffel und Erdapfel

Getruffelter Brie

an einem kleinen Salat

Le Dessert
du Maitre Christophe

160,00 pro Person

Reservierung unter (030) 810 557 69

Preise in EURO inkl. MwSt



